
food

Le Intramontabili Dolci    

MARGHERITA   (1, 2)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”
Fuori cottura: basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 6,00

DIAVOLA   (1, 2, 10)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”, salamino 
piccante “Costantini”. Fuori cottura: olio E.V.O. pugliese

€ 7,00

CAPRICCIOSA   (1, 2, 10)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”, prosciutto cotto 
di “Beretta”, funghi champignon freschi, salamino piccante “Costantini”, carciofi
in olio, olive verdi. Fuori cottura: olio E.V.O. pugliese

€ 9,00

MARINARA   (1)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, origano, olio E.V.O. pugliese all’aglio

€ 5,00

BUFALA   (1, 2)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella di bufala campana
Fuori cottura: basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 8,00

CINQUE FORMAGGI   (1, 2)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”, scamorza 
affumicata pugliese “Deliziosa”, svizzero “Bayernland”, gorgonzola dolce 
“Sorresina”, grana stagionato 18 mesi. Fuori cottura: olio E.V.O. pugliese

€ 8,00

NAPOLI   (1, 2, 4, 10)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”, acciughe
del “Cetara”, capperi di “Pantelleria”, origano. Fuori cottura: olio E.V.O. pugliese

€ 7,00

WÜRSTEL E PATATE   (1, 2, 7, 10)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”,
wurstel “Fiorucci” di tacchino, patatine fritte

€ 8,00

ORTOLANA   (1, 2)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”, zucchine 
grigliate, melanzane grigliate, peperoni grigliati. Fuori cottura: olio E.V.O. pugliese

€ 9,00

TONNO E CIPOLLA   (1, 2, 4)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”, tonno “Callipo 
gran selezione”, cipolla rossa di tropea. Fuori cottura: olio E.V.O. pugliese

€ 8,00

CRUDAIOLA   (1, 2, 10)
Base piada, olio E.V.O. pugliese. Fuori cottura: crudo San Daniele, pomodorino 
ciliegino rosso, rucola fresca, grana stagionato 18 mesi

€ 9,00

TIRAMISÙ   (2, 3)
Mascarpone fresco, biscotti savoiardi bagnati con caffè

€ 6,00

CHEESECAKE   (2, 3, 5, 7)
Base crumble di biscotti al burro, strato di crema al formaggio fresco, garnish
con topping a scelta (cioccolato, pistacchio, frutti di bosco, caramello salato)

€ 6,00

I NOSTRI SOUFFLÉ*   (2, 3, 5)
 Soffice tortino al cioccolato bianco con cuore caldo
 Soffice tortino al pistacchio con cuore caldo
 Soffice tortino al cioccolato fondente con cuore caldo

€ 6,00

L’INNOCENTE*   (2, 3, 5, 7, 10)
Cuore di crema bavarese alla nocciola, fondo croccante al cioccolato fondente
e granella di nocciola, colatura di cioccolato fondente e garnish di nocciole tostate

€ 6,00

TARTUFO*   (2, 3, 7, 10)
Semifreddo al cocco con cuore alla Nutella e garnish di cocco rape

€ 6,00

DELIZIE AL LIMONE*   (2, 3, 7, 10)
Crema fresca artigianale al limone con scaglie di zenzero caramellato
e crumble di cialda di “Montecatini”

€ 6,00

MILLE FOGLIE ALLA CREMA CHANTILLY    (2, 3)
Strati croccanti di pasta sfoglia dorata e friabile, alternati
con una vellutata di crema chantilly

€ 6,00

* Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati o aver subito il processo di abbattimento ai 
sensi del Reg. CE 852/04 in base alla stagionalità. Per qualsiasi chiarimento chiedere allo staff.

Vegetariana Senza glutine Senza lattosio

(1) Cereali contenenti glutine
e prodotti derivati (grano, segale, 
orzo, avena, farro, kamut)

(2) Latte e prodotti a base di latte

(3) Uova e prodotti a base di uova

(4) Pesce e prodotti a base di pesce

(5) Frutta a guscio e loro prodotti 
(mandorle, nocciole, pistacchi)

(6) Sedano

(7) Soia e prodotti derivati

(8) Senape

(9) Sesamo

(10) Anidride solforosa e solfiti

Coperto e servizio 2.00

Impasti:
Carbone vegetale € 1,50, Cinque cereali € 1,50, Gluten free € 3,50

-----------
Aggiunta: Mozzarella senza lattosio “Deliziosa” € 1,50



Antipasti
Tris Frittatine   (1, 2, 3, 5, 7, 10)
 Pistacchio e mortadella    Carne e piselli    Zucchine, patate e provola

€ 9,00

Polpette di carne  10 pz   (1, 2, 3, 7, 10) € 6,00

Crocchette di patate artigianali  8 pz   (1, 2, 3, 10) € 5,00

Patate fritte*                (5)
GLUTEN FREE + € 1,00

€ 4,00

Patate fritte con buccia*
    

    (5) € 5,00

Patate Chips*
    

    (5) € 5,00

Verdure pastellate*   (1, 3, 5) € 6,00

Stick mozzarelle fritte   (1, 2, 3, 5, 10) € 5,00

Straccetti di pollo artigianali  8 pz   (1, 2, 3, 5, 10) € 6,50

Fritto misto PICCOLO  2 pers.   (1, 2, 3, 5, 10)
 Bocconcini al formaggio*     Polpette di carne     Crocchette di patate  
 Pittule alle alghe     Polpette di melanzane

€ 6,00

Fritto misto GRANDE  4 pers.   (1, 2, 3, 5, 10)
 Bocconcini al formaggio*     Polpette di carne     Crocchette di patate  
 Pittule alle alghe     Polpette di melanzane

€ 9,00

Fritto misto GLUTEN FREE  2 pers.   (1, 2, 3, 5, 10)
 Bocconcini al formaggio*     Polpette di carne     Crocchette di patate  
 Pittule alle alghe     Polpette di melanzane

€ 9,00

Le Autentiche
CELSIUS   (1, 2, 5, 10)
Mozzarella di bufala campana, scamorza affumicata pugliese “Deliziosa”,
gran crema di pecorino D.O.P., guanciale al pepe “Cinque Spilli”.
Fuori cottura: creola di pepe macinata, alcol aromatizzato al pepe verde
(cottura completata al tavolo con servizio alla lampada)

€ 12,00

MEDITERRANEA   (1, 2, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa”, guanciale al pepe “Cinque Spilli”,
scamorza affumicata “Deliziosa”
Fuori cottura: fiori di zucca fritti, schiuma di ricotta, pepe e zest di arancia,
basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 12,00

SALENTINA   (1, 2, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa”, datterino giallo in succo, datterino rosso in succo
Fuori cottura: capocollo di martina franca, polvere di olive nere,
basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 11,00

GallipoliNA   (1, 2, 4, 5, 8, 10)
Base piada, pomodorini datterini gialli semisecchi, olio E.V.O.
Fuori cottura: tartare di gambero viola di Gallipoli, stracciatella “Deliziosa”,
crema di cavolo cappuccio viola, zest di lime, menta fresca, olio E.V.O. pugliese

€ 15,00

Pugliese   (1, 2, 10)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”,
stick di melanzane fresche fritte, salsiccia fresca
Fuori cottura: scaglie di ricotta salata, basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 11,00

NORVEGESE   (1, 2, 4, 5, 6, 7, 9, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa”
Fuori cottura: salmone marinato alle spezie, salsa mango curry e zenzero,
salsa guacamole, crema di agrumi, erba cipollina, timo, olio E.V.O.

€ 13,00

CETARA   (1, 2, 10)
Salsa di pomodoro giallo, mozzarella di bufala campana
Fuori cottura: acciughe del cetara, cappero cucuncio sottaceto,
zest di lime, origano e olio E.V.O. pugliese

€ 13,00

SICILIANA   (1, 2, 5, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa”, scamorza affumicata “Deliziosa”
Fuori cottura: mortadella “levoni”, pesto di pistacchio, granella di pistacchio,
burrata pugliese “Deliziosa”, basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 12,00

CAMPANA   (1, 2, 10)
Battuto di friarielli, mozzarella di bufala campana, salsiccia fresca sgranata
Fuori cottura: basilico fresco, olio E.V.O. pugliese piccante

€ 10,00

UMBRA   (1, 2, 5, 7, 8, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa “, salsiccia fresca, funghi porcini trifolati
Fuori cottura: crema ai formaggi aromatizzata al tartufo, scaglie di tartufo nero 
umbro, basilico fresco, olio olio E.V.O. pugliese

€ 14,00

ENTROTERRA   (1, 2, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa”, gorgonzola dolce “Sorresina”,
formaggio emmental, scamorza affumicata pugliese “Deliziosa”, funghi freschi 
champignon, funghi porcini trifolati, salame dolce di cervo
Fuori cottura: crema ai formaggi aromatizzata al tartufo, olio E.V.O. pugliese

€ 13,00

Le Eccentriche
CATTIVA   (1, 2, 10)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella di bufala campana,
spianata piccante calabrese “Pasini”, nduja calabrese “Pasini” 
Fuori cottura: fili di peperoncino piccante, peperoni piccanti freschi,
gran crema di pecorino D.O.P., olio E.V.O. piccante

€ 12,00

ZOZZA   (1, 2, 5, 7, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa”
Fuori cottura: mortadella “Levoni”, crocchette di patate artigianali fritte, gran
crema di Parmigiano Reggiano D.O.P., basilico fresco fritto, olio E.V.O. pugliese

€ 12,00

BURINA   (1, 2, 10)
Mozzarella fior di latte “Deliziosa”, patate al forno con buccia, pangrattato
Fuori cottura: prosciutto cotto “Beretta”, ciuffi di philadelphia su crosta,
basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 12,00

MAZZARA   (1, 2, 10)
Pomodoro pugliese “Ruggiero”, mozzarella fior di latte “Deliziosa”, sbriciolata
di salsiccia “Pezzente delle Montagne Materana”, cipolla di tropea fritta,
nduja calabrese “Pasini”, provola cotta al cannello, olio E.V.O. pugliese

€ 13,00

Insalate
MAREA        (1, 3, 4, 7)
Tartare di tonno o salmone, pomodorino ciliegino fresco, mais in acqua,
cappero cucuncio, misticanza, olio E.V.O. Pugliese, salsa di soia

€ 15,00

MISTICANZA        (2, 5, 7)
Base insalata iceberg, feta greca, noci, avocado, pomodorino datterino giallo,
ceci, salsa yogurt alle erbe, olio E.V.O. Pugliese

€ 12,00

Degustazione di salumi e formaggi tipici
del Nord e Sud Italia, su un letto di valeriana,
accompagnata da confetture e relative salse.Taglieri

Piccolo  2 pers. 
  

  (2, 10) € 12,00

Grande  4 pers. 
  

  (2, 10) € 22,00

Al Vapore

MARE        (1, 2, 5, 7, 8, 9)
Tartare di tonno, stracciatella pugliese “Deliziosa”, chips di patate, pesto
di basilico fresco, senape leggera, semi di papavero, olio E.V.O. pugliese

€ 16,00

TERRA   (1, 2, 5, 10)
Lardo di patanegra iberico, crema di noci, schiuma di ricotta,
miele, olio E.V.O. pugliese

€ 15,00

VEGETARIANA      (1, 2, 10)
Crema di zucchine, pomodorini semisecchi, stick di melanzane fritte, burrata 
affumicata pugliese “Deliziosa” 100 gr, pinoli tostati, olio E.V.O. pugliese

€ 14,00

MARGHERITA SBAGLIATA      (1, 2)
Riduzione di pomodoro cotto, mozzarella fior di latte pugliese “Deliziosa” a fette, 
pesto di basilico fresco, olio E.V.O. pugliese

€ 10,00

Le nostre pizze al vapore vengono realizzate con un impasto di farine integrali di tipo 2, 
macinate a pietra con germe di grano attivo, idratate all’82%, cotte in forno trio-statico a bassa 
temperatura per 7 minuti e successivamente completate in forno statico per altri 2 minuti.

Per permettere un’esperienza gastronomica equilibrata
è consigliabile lasciare invariato l’abbinamento d’ingredienti che
la compongono, dato l’approfondito studio che ne risalta al meglio
il gusto, salvo la possibilità di alcune varianti o esigenze specifiche.

Impasti:
Carbone vegetale € 1,50, Cinque cereali € 1,50, Gluten free € 3,50

-----------
Aggiunta: Mozzarella senza lattosio “Deliziosa” € 1,50

Impasti:
Carbone vegetale € 1,50, Cinque cereali € 1,50, Gluten free € 3,50

-----------
Aggiunta: Mozzarella senza lattosio “Deliziosa” € 1,50


